PI1ZZAS - BURGERS

PIZZAS

Margherita sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon blanc, olives 12€00
13€00

VEQé : sauce tomate, mozzarella, légumes d’été marinées, champignons, olives 13€00

La 3 fromages : sauce tomate, mozzarella, Roquefort, raclette, olives

Raclette : creme, mozzarella, pomme de terre,
13€50
13€50

fromage a raclette, lardons, oignons
La chévre sauce tomate, mozzarella, chévre, oignons caramélisés

BURGERS

Tous nos burgers peuvent étre servis avec un steak végétal et sans lard

Burger de la mer : salade, tomate, filet de daurade,

sauce tzaziki maison 17€00
Le classic burger : salade, tomate, steak fagon boucheére,
cheddar, tranche de lard grillé, sauce burger 16€00
Burger Aveyronnais : salade, tomate, steak facon bouchere,
tranche de lard grillé, sauce roquefort 17€00
Coté SUCRE
. ) DESSERTS
Creme brulée 6€50
Café gourmand : trio de gourmandises du jour et son café 9€00
Gourmand chocolate 6€50
Salade de fruits frais (selon approvisionnement) 6€00
Pana cotta caramel beurre salé 5€50
DESSERTS SNACKING
Cookies, Muffins, Donuts, brownies....... 4€00
Pain au chocolat, croissant 1€30
Boule de glace artisanale  3€00 les deux : 5€50

Glaces en batonnet voir le bac a glace

\'g)

BAR A TAPAS — RESTAURANT —

BOUTIQUE
APERITIFS

Biére pression artisanale Gorge fraiche (25cl)
Biere gorge fraiche de Béziers

blonde, blanche, IPA, ambrée, NEIPA, STOUT 33cl
Anisette de Montpellier ou Ricard (2 cl)
Muscat de Frontignan ou de Rivesaltes (8cl)

Moelleux Blanc ou Rosé de la cave de Méze (12 cl)
Un blanc ou rosé trés frais et tres légérement sucré

Noilly Prat de Marseillan(8cl) ambré ou rouge
Whisky Occitan n°2 Black Mountain (4 cl)
Whisky Occitan supérieur Notes Fumées
Whisky Whyte Mackay (4 cl)sup soda 2€90
Sangria aux fruits frais (18cl)

(4cl)
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BLANC-ROSE — ROUGE Yapichet: 6€00 - ' piche:c

4€00

4€50
3€00
4€00
4€00

4€00
8€00
10€00
5€00

\

11€90

Picpoul de Pinet verre(15cl) 3€50 2 PICHET de Picpoul 14€90

Bouteille 75 ¢I de Picpoul de Pinet (blanc) 18€50
Bouteille 75 cl  Viognier (blanc) 22€00 le verre 5€50
Bouteille 75 ¢l Cinsault (rosé)  19€50 le verre 5€00
Bouteille 75 cl Faugére (rouge)  23€00 le verre 5€50

BOISSONS SANS ALCOOL

Jus de fruits ou Nectar LOCAUX des coteaux de Villeveyrac (10km)
Péche, abricot, poire, pomme, péche-abricot, pomme-poire ...

Limonade de Pézenas (20km) 6°™ génération de limonadier
A choisir : Original, framboise, thé vert-citron vert, rooibos-agrume ou mandarine

« Les Classiques » Coca, Perrier, eaux aromatisées...en canette

Jus de fruits bio fabriqués en France
A choisir : orange, ananas ou pamplemousse
Sirop fabriqué en France

3€50

3€50

2€90
3€50

2€00



ENTREES-TAPAS a partager PLATS, SALADES REPAS, POKEBOWLS
POISSONS and Co

ENTREES Filet de daurade fraiche ala plancha pomme de terre rétie et petit légumes16€50
. . Poélée de coquillages 14€50
Huitres crues de I’étang par 6 9€00 MENU MIDI et SOIR Sur lit de linguines : moules, crevettes et couteaux en persillade
Trio d’huitres (3), crevettes (3) et bulots (4)  9€90 | Entrée plat ou plat dessert 19€90 Seiche a la plancha a 'aioli maison 19€00
; aux saveurs des collines, frites, salade
lots aioli mai ceso | Entrée+ plat-+dessert 23€90 Tourteau grille a des collines, frites, salade ~ 22€00
Bulots aioli maison Entrées Fish’n chips de cabillaud servi avec salade 15€00
Huitres gratinées a la fondue de poireaux par 5 12€50 6 huitres de I’étang de Thau
.1 . 0 Moules gratinées VIANDES
Crevettes par 6 aioli maison 8€S A55|ectte difharguFeT!es sélectionnées Tartare de beeuf coupé au couteau déja préparé, frites 18€50
Fritures de Joéls aioli maison, citron 8€50 e de Jotls Brochette de beeuf grillé, frites, salade 17€50
Moules gratinées au beurre persillé par 12 8€50 Tapenade « maison » | () Qrogstlllant de poulet EpICE frites, salade 14€50
_ Plats Aiguillettes de canard snackées aux agrumes frites, salade 17€50
Houmous Sésame maison 7€50 Filet de daurade fraiche a la plancha
Tapenade maison 8€50 Burger steak black Angus, cheddar
e ihe d a plancha SALADES REPAS sur lit de salade 15€00
Petit pot végétal du coeur de ’Hérault 7€00 e quiJ" a'; g
Au choix : Aubergine au piment d’Espelette Camembert roti W) . Mozzarella : Mozzarella di Bufala AOP, jambon Serrano, olives,
ou Betterave au raifort ou Olive noire au zeste d orange Desserts tomates fraiches et confites, huiles d’olives et basilic.
ou Petit pois aréme truffe noire. Salade de fruits frai . ) R
Assiette de charcuteries sélectionnées 9€50) Gacl) jrrfwar?drcur:oscogz . Fermiere : Poulet croustillant, copeaux de parmesan, croditons,
) ) . tomates fraiches et confites
Paté de Frontignan 7€50 Pana cotta caramel beurre sale Biquette : toast de chévre. lard cratches ot cotfit
Au choix : Canard au Muscat ou Sanglier au Romarin reme brulée a la cassonade . blquette : toast de chevre, lardons, tomates fraiches et confites.
ou Caille a la fleur de Thym
Y Plateau de la mer 29€w
10 huftres, 6 crevettes 13€00
TAPAS 8 bulots, 1 pince de crabe BOWLS
Friture de joéls 8€00 Aioli « maison »
Assortiment de 2 fromages 7€50 Plateau duo 65€0 LA BASE : Riz, quinoa, Iégumes de saison,
Bol de frites 5€50 16 huitres. 10 crevettes fruits de saison, graine de lin
Bol de salade 4€50 12 bulots, 1 tourteaux AU CHOIX : ;
Ags Aioli « maison » .
Camembert roti au four 15€50 1) Persil ou Coriandre ou Basilic.
Assiette de charcuteries et de fromages 21€00 . ) ) , W
Conseillée & partir de 2 personnes 2) Noix de cajou ou Amande ou Noix de Pécan\,

Corbeille de pains spéciaux 3€50 3) Poulet ou Crevettes marinées ou Légumineus



