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LES APERITIFS LOCAUX

Verre de Picpoul sec (12¢) X X X X X X X XXX e0p
Picpoul Pétillant (12cIX X X X X X X X X X XX0&XeXn n
Noilly PRAT de Marseillan le rouge ou ambré(6ai)e p n

Premier Vermouth frangais, 1813cépages Picpoul et Clairettes

Muscat de Frontignan (8c X X X X X ® ® dOXf1 € X X1 X

LES APERITIFS TRADITIONNELS

Whisky,Gin, Vodka, Téquila (4¢) X X XXX X @€' p i
Accompagnement soda ou jus_de friitXeX OXD. 1 N

| KAGLF&as W OXXEBXYXEX®XRBmOt 0 .
WA OF NI XXX X X X X ® X OXXHXedydnX X
Sangria aux fruits frais (20ck X X XX XX XXXX5e00

Porto, Martini, Suze&ch)X X X X X X X X XX &@e X p n

LES COCKTAILS AVEC ALC:&D

Pina olada :rhum blanc, rhum ambré, jus d'ananamix de
coco(12cl)

Americano: camparj martini rouge, noilly prat blan@Ocl)
Caipirinha :Cachacga, déstron vert, sucrede canng10cl)
Belleni : nectar de péche/abricgtpicpoul pétillant(10cl)
Spritz Mézois Noilly Prat rougepicpoul Pétillant,limo (12cl)
Pink Lady gin , jus de citron sirop de grenadif¥l)

. dzf £ S& Rapéritif @egsdanlayed Picpoul pétillant (12cl

NOS COCKTAIDE BIERE {2

Beercolada Malibu, jus ananas,iére blonde

Molotov : Vodka, biére blonde et sirop de grenadine

Rhumaeer: Rhum ambré, biere blonderéme de péche

Téquilabeer. Téquila, tranche citron vert, biére blonde
(25cl)

NOS TAPAS POUR ACCOMPAGNER

Saucisseseche a trancher senémeY 00 € ,
Crevettesroses X6 c € nnY MH*~ A‘
| dzn i NBa RS

X12: MCe€ nn i —

tx€:$ i I & nR< v\‘}

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin colada jus ananas, créme de co¢aK X @b p € p 1
Coucher du Soleil2 dza R Qlimghhd¢ et &

GNE Yt RZA Y S X X X X X X X X X X X Xpoexp< /X X

LES BIERPRESSION

25¢l 50cl
YNR Y Sy 0 2.¢2KH KX XKoXeXnshebwbn
Grimbergen blondeXX ® @ € X X ®6€ @pdn
Biéres de saisoiXXXX....... 0€ XAXXe pn
LES BIERES BOUTEILLES
Leffe blonde (33c X X X.%e X.Xn € p n
Pelforth brune (25cIX X X X XX®€ H n
BAS§NBSa D2NHS XN¥mMeOfsS XX XXX
Biere sans alcool (25cK X X.X Xrde n n
LESSODAS
Servies au verre :
Sirop a I'eauX X X X X X X X X X X X XX XnxnX X
LimonadeX X X XXXX X X X X XXX XtXe p n
DiaboloX X X X X X XX X X X X X.X.XH € T 51
Oasis, Icetea (B3CcA X X X X X X X X X X ¥ X P
Orangh Y I = aO0OKgSLIISa dodeNdnySaz
Orange ou citron press&X X X X X X XmiXeX pbsb
Servies a la bouteille :
Coca, Caz zéro, Perrier (33ckX X X X.X € y 5
Nectar ou jus de fruits (25¢c) X XX Xmde n n

orange, ananas, abricot, tomate, pamplemousse, pomme

P L aanciis rs sy

( charcuterie et fromage )

, P Friture deJoéls(Petits poissons) 6e p N
& Accras de morug7) cepn
- Beignet de calamar (7) cepn
~ Assortimentde fritures (Joéls beignets, accras) 16e p n

Tous nes plats sont susceptibles de contenir:des allergenes:-:traces mollusques, anhy
sulfureux et:sulfites, lupin; graines-deésame - céleri; moutarde; lait; fruits & coques, glute
E-NI-OKARS &%

&22LZc-ONHzA G OS&s ¢




Hotel Restaurant du Port
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PLANCHES et MENUS

Planche4en 1
Midi de 11h45 a 13h00

Lundi au samedi sauf jours férié

1 Entrée +1 plat+ 1 fromage +1 dessert

MT € cbn

Nous vous apportons -
VoS quatre plats
sur une planche

. Salade landaisgésiers de volaille ef
magret «maison»

ou Huitres gratinéesau muscat de
Frontignan

ou Tarteaux oignonscaramélisé®t
ﬁg fromage de chevre

ET

. Araignée de eaumarinée ax
saveurs des collinest ses frites

ou Petits calamars

créme basilic au chorizoiz

ou Linguine au Pestocopeau:
parmesan

ET
Fromagedu jour
ET
. Pannacotta maison,
(caramel beurre salé)
ou Moelleux framboise et dricot

ot Mousse atl chocolamaishn

Menu du port
Midi et Soir 7/7

1 Entrée + 1 plat 1 dessert

HnOn

. HuitresR S tahgI8 Thau
ou Assiette de la mer
(huitres, bulots, crevettes)
OuSamoussas de chevre et jambde Pays
Ou Foie grascmaison»b n €
Puis
. Daurade Royal@00/300) a la plancha sauce
vierge, riz et petits légumes rotis
OuHuitres gratinées duo deriz
OuCassolette de Saint Jacques, crées et moules
enmontgolfd8 N> &l f RS YI NJ
Qu Linguine aux sépions et moules
ouPoulped I dzOS G2YI GS |
créme basilic au chorizdrites incurvées etalade
ou Pluma de cochomsauce marchand de vigcrase
de pomme de terre aux olives
ou. S0 S, RO KchdldtedQ
et gratin Dauphinois
Puis
. Tiramisucafé
OuCréeme brulée
Oumoelleux au chocolad dzdzdidant
Ou Café gourmand o €

(¢ KFryasSySyd RS 3IFNyANGd

Menu Enfant 9€50

Nuggets de pouletw
Burger steak haché cheddar
OuAssiettes de moules
(Plats servis avec frites)

+Jus de fruit ou sirop

+Brownie au chocolabu
Push up glace vanille
avec bonbon chocolat

Photos non contractuelles
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/ ° Mariniére : vin blanc, oignongersil, ail, carottes 11e pm

° Creme: base mariniere,reme MHEDP
° Roquefort: creme roquefort MHE
° Sauce cari oignon, ail, échalote, gingemhre
Tomates fraiches MHE .
\_c ! I Odeetail RQL A f MH € )/

Plateau du Port e Plateau Dua
_ & - 16 Huitres
_ = 2% - 10 Bulots

> 4 - 10 Crevetts

6 Crevettes
- 1 Tourteau

- 1 Tourteau
40c 17 6 Moulescrues

,Plateau Plateauvde 5300

découverte: f QS O 7

- 6 Huitres - 10 Huitres

- 6 Bulots - 8 Bulots

- 3 Crevettes - 8 Crevettes
MC € 2400

Tous nos plateaux de fruits de mer sont servis avec Aioli maison, C8ran + A y' | A 3 NB
Aioli supplémentaire &



